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REHBERIN AMACI

$I * Bal sektorunde faaliyet gosteren kuguk ve

Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

BALDER

orta Olcekli isletmelere yol gostermek,

+ Bal dolum ve
paketlemesi yapan
yada kurmayi
hedefleyen kurum ve
kisilere yardimci olmak

¢ Yasal duzenlemelerle
birlikte
degerlendirilmeli
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Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

BALDER

REHBERIN KAPSAMI

> . Rehberin bal dolum ve paketlemesi yapan

klicuk ve orta Olcekli isletmeler tarafindan
uygulanmasi hedeflenmistir.

¢ Rehber urln
glvenliginin nasill
saglanacagini,

+ Urlin glvenligine
yonelik tehditlerin
ne sekilde kontrol
altina alinacagini
aciklar.




Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

3
e,
ﬁ

BALDER

REHBERIN KULLANIMI

BOLUMLER

+ Birinci Bolum
Mevzuatlar

+ Ikinci Boliim
Tehlikeler

+ Uciincii Béliim
Kritik limitler

+ Dorduncii Bolum

Tehlikelerin kontrol altina
alinmasi

+ Besinci Bolum
Zorunlu uygulamalar ve ileri
tavsiyeler

+ Altinc Bolum
Ornek semalar ve formlar




Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
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BALDER

ULUSAL MEVZUAT

+ 5179 Sayili Gidalarin Uretimi, Tuketimi ve
Denetlenmesine Dair Kanun

+ Calisma izni, Gida Sicili, Uretim Izni

» Tlrk Gida Kodeksi, Bal Tebligi (2005/49)

+ Veteriner Ilaclari Maksimum Kalinti Limitleri
¢ Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri

+ Bulasanlar, Mikrobiyolojik Kriterler

+ Gida Glvenligi ve Kalitesine Iliskin Denetim
+ Ambalaj ve Ambalaj Atiklari, Kati Atiklar
+ Etiketleme, Kalinti Izleme

+ Port6r, Insani Tuketim Amach Sular
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AVRUPA BIRLIGI MEVZUATI

¢ 2001/110/EC sayih 20 Aralik 2001 tarihli bala
=] iliskin konsey direktifi

+ (EC) 797/2004 sayih aricilik Granlerinin Uretim ve
pazarlamasina yonelik genel sartlarin
Bal Selgtor lyilestirilmesine dair olcumlere ait konsey

Uyg'l;fyl yonetmeligi
Ojﬁ + Veteriner ilaglari maksimum kalinti limitleri
Bl + Gidalarda belli bulasanlarin maksimum seviyeleri
¢ Pestisitlerin maksimum kalinti seviyeleri
+ Gidalarin etiketlenmesi, reklami, sunumu
55 + Gida kanununa iliskin genel prensipler

+ Insani kullanim amach sular

BALDER



£, | KODEKS ALIMENTARIUS

Wi + Genelde Avrupa disindaki Glkelerde
“\ kabul goren ve uygulanan bir standart

| ¢ Balla Ilgili Kodeks

M Standardi

=l + Gidalarda Veteriner Ilag %
Kalintilarinin Dlzenleyici =
Kontrol Programinin i

Hazirlanmasina Iliskin
Kodeks Kilavuzu




TEHLIKELER

Biyolojik tehlikeler

+ Mikroorganizmalar (patojenler hastalik etkenleridir).

+ Balda cok az say! ve cesitte mikroorganizma bulunur,
Bl °* Spor olusturan bakteriler uzun sire yagayabilir.

BT + Birincil Kaynaklar: Polen, ar, toz, hava, toprak,

Hijyen

i nektar(bitki)

Egitimi

Wl o Tkincil Kaynaklar: Hasat boyunca ve sonrasinda

2009

ekipman ve personel kaynaki

+ Ikincil kaynaklardan ileri gelen bulasma standart
temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalari ve iyi Uretim
tekniklerinin ~ (GMP)  birlikte  uygulanmasi ile

35 onlenebilmektedir.

BALDER 8




Biyolojik Tehlikeler

¢ Clostridium botulinum (C.botulinum)
Bir yasin altindaki bebeklerde, bagisiklik sistemi ve
bagirsak florasi tam gelismediginden dolay! “bebek
botulizmi” denilen hastaliga neden olabilmektedir.

o S Bu nedenle bir yasin altindaki bebeklere bal

Fiven yedirilmesi tavsiye edilmez!...
Uygulamalar h\
Rehberi @
A

+ Mayalar

Pt Nem orani %20’nin Uzerinde olan ballarda
fermantasyon riski yuksektir. Bu tip ballarin 10 C'nin
altinda depolanmasi (mayalar bu sartlarda
gelisemezler) veya depolama oncesi balin pastorize
TN edilmesi ile (Or: 63°C'de7.5 dk., 69°C'de 1 dk.)
@5 fermantasyonun engellenmesi mumkundur.

Egitimi

BALDER



Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari

Rehberi
Egitimi
09 Haziran
2009
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Biyolojik Tehlikeler

Mayalar

Nem Icerigi

Fermente Olma Egilimi

<% 17/.1 Tamamen guvenli
% 17.1-18.0 Maya sayisi<1000/g ise
guvenli
% 18.1-19.0 | Maya sayisi<10/g ise guvenli
% 19.1-20.0 | Maya sayisi<1/g ise guvenli
>% 20.0 Her durumda riskli
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Rehberi
Egitimi
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Kimyasal Tehlikeler

Balla ilgili kimyasal tehlikeler kalintilar ve bulasanlar
olmak Uzere iki grupta incelenebilir.

Bitki koruma urunleri: Tarimsal Urinlerin
Uretimi,islenmesi, depolanmasi, tasinmasi ve dagitilmasi
sirasinda hastalik, zararli, yabanci ot ve
mikroorganizmalarin kontroll, uzaklastiriimasi, imha
edilmesi, onlenmesi amaciyla kullanilan; bitki gelisimini
duzenleyiciler dahil kimyasal maddelerdir.

Veteriner ilaglari: Hayvanlarin saglgini korumak ya da
gelistirmek amaciyla kullanilan kimyasal maddelerdir.

Maksimum kalinti limiti (MRL): Bir gida
maddesinde,veteriner ilacl veya bitki koruma urtnlerinden
kaynaklanan, bulunmasina sinirli olarak izin verilen kalinti

miktaridir "
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Kimyasal Tehlikeler

Kaynak Tehlike

Bal, petek Veteriner ilaglari kalintilari: Streptomisin, Sulfanomid
grubu, Tetrasiklin grubu, Nitrofuran grubu,
Chloramphenicol, Eritromisin vb.

Bal, petek Naftalin

Bal, petek Bitki koruma urunleri: 10 pg/kg’t agsan bitki koruma

urunleri kalintisi

Ambalaj kaynakli

Teneke ve varillerin i¢ yuzeyindeki boya, kaplama
maddelerinden kaynaklanan kimyasal tehlikeler, laksiz
tenekelerin kullanimiyla kimyasal maddenin urine
karigsmasi (agir metaller; Kursun, Cinko, Arsenik)

Metal kapaklar

i¢c kaplama ya da contasindan kaynaklanan kimyasal
tehlikeler

Bakim i¢in kullanilan
kimyasallar (makine yagu,
boya vb.)

Bakim sonrasi makine, alet, ekipmandan bulagsma
tehlikesi.

Temizleme kimyasallari
(Kostik soda)

Uriinle temas eden yiizeylerin temizlenmesinde temizlik
maddesi kalintilarinin kalmasi ve urune bulagmasi

Temizleme suyundan
gelebilecek kimyasallar

Uriinle temas eden yiizeylerin temizlenmesinde kullanilan
suda bulunan kalintilarin tGriine bulagmasi

12




Kimyasal Tehlikeler

Balin kimyasal yapisinin degismesi

Balin kimyasal yapisi (balda bulunan sekerler, enzimler,
asitler vb. maddelerin miktarlari ve yapilari) zamanla
muhafaza ve depolama sirasinda ve/veya bala

o Ser uygulanan islemlerle degisebilmektedir.

I¢in Iyi

izl ¢ Hidroksimetilfurfural (HMF):Kristallesmis ballarin

Uygulamalari

Rehber sivilagtiriimasi amaciyla isitilmasi sonucu HMF miktari,

09 Hazian Turk Gida Kodeksi - Bal Tebligi'nde izin verilen
maksimum seviyenin (40 mg/kg) lzerine cikabilir.

+ Diyastaz enzimi aktivitesi: Kristallesmis ballarin,

sivilastiriimasi amaciyla isitiimasi sonucu bu maddenin
miktari, Tark Gida Kodeksi Bal Tebligi'nde izin verilen
55 minimum seviyenin (8 DN) altina dusebilir.

BALDER 13
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I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi
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Kimyasal Tehlikeler

+ Balda kristallesme:
Kristallesme kesinlikle
dogal bir olay olup, balin
tuketilmesini onleyici bir
problem degildir.

+ Kristallesmis ballarin
Isitilarak sivilastiriimasi
islemi esnasinda baldaki
HMF artisi ve diastaz
aktivitesinin dustsu
surekli izlenmelidir.

14




Kimyasal Tehlikeler

* Isi, bala dogrudan
verilmemelidir.

» Balin ates ustiinde
kazan ya da kaplarda

Bal Sektoru

foin Iy1 Isitiimasi veya

Hijyen
Uygulamalari

Eohber kaynatiimasi son derece §

Egitimi

09 Haziran yan||§t|r_

+ Depolama esnasinda da
balin yapisi degisir. Bal
Isidan, 1siktan
korunarak 25°C’nin
altinda depolanmalidir.

15



Fiziksel Tehlikeler

Yabanci Maddeler

+ Ambalaj
malzemesinden

+ Alet,ekipmandan
gt + Dis ortamdan

Hijyen

pal bala bulasabilir.

Egitimi

Siel ¢ TUketici acisindan risk

2009

arz etmektedir

(Bogulma, yaralanma
vb.).

+ Tuketici sikayeti olarak

- gozlenir.
BALDER 16




Fiziksel Tehlikeler

Malzemel/islem asamasi Tehlike

Cam kavanozlar Urun ya da ham balda kirik cam kavanoz parcalari

bulunabilir.
Metal kapaklar Metal parca icerebilir. Koparak urun igerisine dusebilir.
Metal olmayan Ham bal odun, tas vb. parcgalar igerebilir.
Bal Sektorti . . -
aighfjé?m Metal kaplar (Teneke, varil) Metal parcgalar igerebilir.

Hijyen
Uygulamal :
ygulamalar Filtrasyon

Egitimi

09 2Hoags;ran Dinlendirme/Bekletme Kapagi agik tanka yabanci madde diigme riski

Filtrenin yirtiimasi ya da bozulmasi durumunda urtine
yabanci madde dusme riski (ari kalintilari vb.)

Mikser bigaklarinin anormal bir temasindan dolay metal
Isitma, karistirma parga olugsmasi ya da metal-metal temasindan,
bozulmadan dolayi olusabilecek metal parcgalar

Metal parcalarin bakimi Matkapla metal temasindan dolayi olusabilecek metal
(bilemek vb.) pargalar
Cam kavanoz kontrol / Hava Hava basinci azsa ya da cam kavanoz igerisi iyi kontrol
puskurtme edilmemisgse cam parcanin kalmasi
ﬁ ' Kapama sirasinda boyun kisminda asiri zorlamadan

Kapama (Cam Kavanoz)

BALDER

dolay! kirllma sonucunda olugacak cam parcgalari {7
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KRITIK LIMITLER

o Hijyen konular — 11.

Biyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeler icin kritik
limitler ulusal ve uluslar arasi mevzuatta belirtilmistir.
Turk Gida Kodeksi Bal Tebligi;

Urtin 6zellikleri (HMF, diastaz,
balin yapisi, tanimi vb.) — 6.

Bulasanlar — 8.
Pestisit kalintilari — 9.

Veteriner ilaclari tolerans
dlzeyleri — 10.

Avrupa Birligi Komisyonu Bal
Direktifi

18




Kalinti Limitleri

Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

BALDER

+ Hayvansal Gidalarda Veteriner

Ilaclari Maksimum Kalinti
Limitleri Tebligi'nde hayvancilik
sektorlinde kullanilabilecek
tim farmakolojik aktif
maddeler icin kriterler
belirlenmistir. Tebligin dort eki °
bulunmaktadir;

Ek-I'de MRL belirlenmis,
Ek-II'de MRL belirlenmemis,

Ek-III'de MRL degerleri gecici
olarak belirlenmis ve

Ek-IV'de de kullanimi kesinlikle yasaklanmis maddeler
ver almaktadir.

19
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Kalinti Limitleri

Bal ve petekte bitki koruma urtnleri ve veteriner ilaclariyla ilgili kalinti limitleri

EK-IV'DE BELIRTILEN VETERINER iLAGLARI

Aristolochia spp.
ve bundan
hazirlananlar

Veteriner ilaglari MKL Tebligi

Chloramphenicol

Veteriner ilaglari MKL Tebligi
/ Avrupa Birligi Komisyonu
Karari (2003/181/EC)

Chloroform

Veteriner Ilaglari MKL Tebligi

Chlorpromazin

Veteriner llaglari MKL Tebligi

Madde Adi Kodeks iIgiIi Teblig
Naftalin Bal Tebligi
Pestisitler .
(toplam) Bal Tebligi
Coumafos Veteriner Ilagl.an MKL
Tebligi
Amitraz Veteriner Ilagl.an MKL
Tebligi
Elumethrin Veteriner Ilagl_an MKL
Tebligi
Cymiazol Veteriner llacglari MKL

Tebligi

Colchicin Veteriner llaglari MKL Tebligi
Dapson Veteriner ilaglari MKL Tebligi
Dimetridazol Veteriner llaglari MKL Tebligi

Metronidazol

Veteriner ilaglari MKL Tebligi

Nitrofurane ve
furazolidone

Veteriner ilaglari MKL Tebzliéji




Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalar1
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

Kalinti Limitleri

TGK Bal Tebligi ve Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner Ilaclar:
MKL Tebligi’ne Gore Balla ilgili Limitler

Turk Gida Kodeksi Bal Tebligi

Naftalin miktan
(en fazla)***

10 ppb

*** Balmumunda naftalin miktari 10 ppb’den fazla olamaz.

Bu Teblig kapsaminda yer alan {riinlerde bulunabilecek pestisit kalinti miktarlan Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi'nin Pestisit Kalintilarn bolimiine uygun olmalidir. Bu kurallara ek olarak balda maksimum
pestisit kalinti limiti en fazla 0.01 mg/kg olmalidir.

Hayvansal Kékenli Gidalarda Veteriner ilaglari Maksimum Kalinti Limitleri Tebligi

MAKSIMUM KALINTI LiMiTi BELLi OLAN FARMAKOLOJIK ETKiLi MADDELER

Farmakolojik Etkili
Madde

Belirleyici Kalinti

Hayvan tiri

Maksimum Kalinti
Limiti

Hedef organ

Amitraz olarak ifade edilen:
Amitraz ve 2,4-Dimethylanilin
grupu iceren metabolitleri
Amitraz toplami

Ar (Bal) 200 pg/kg Bal

2.2. Ektoparaziterler

2.2.1. Organik Fosforlu Bilesikleri

2

BALDER

Farmakolojik Etkili
Madde

Belirleyici Kalinti

Hayvan tiri

Maksimum Kalinti
Limiti

Hedef organ

Coumafos

Coumafos

Arl

100 pg/kg

Bal

21
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I¢in Iyi
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Uygulamalar1
Rehberi
Egitimi
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Kalinti Limitleri

TGK Bal Tebligi ve Hayvansal Kokenli Gidalarda Veteriner Ilaclar:
MKL Tebligi’ne Gore Balla ilgili Limitler

MAKSIMUM KALINTI LIMITI OLMAYAN FARMAKOLOJIK MADDELER

2. Organik Bilesikler

Flumethrin Ari (bal)

VETERINER ILACLARINDA MAKSIMUM KALINTI LIMITI GECICI OLARAK BELIRLENEN
FARMAKOLOJIK ETKILI MADDELER

Cymiazol Cymiazol Ari 1000 pg/kg Bal

GIDALARDA HICBIR SEVIYEDE BULUNMAMASI GEREKEN FARMAKOLOJIK ETKILI

Farmakolojik Etkili Madde

Aristolochia spp. ve bundan hazirlananlar

Chloramphenicol

Chloroform

Chlorpromazin

Colchicin

Dapson

Dimetridazol

Metronidazol

Nitrofurane ve furazolidone

22




Kalinti Limitleri

+ Su Urlinleri, Kanatli Hayvan ve Etleri, Bal ve Cig Sutte
Kalinti Izleme Genelgesi kapsaminda, bal Ureten ve
isleyen isletmelerden, kalinti izleme planina gore
alinan bal ve petek numunelerinde, kalinti arastirmasi
yapilimaktadir.

"l + Bu denetimlerde hangi  veteriner ilaclarinin

Uygulamalari

Rehber kalintilarina bakilacagina dair bilgi ise, Canli Hayvanlar
09 Haziran ve Hayvansal Urlnlerde Belirli Maddeler ile Bunlarin
Kalintilarinin Izlenmesi Icin Alinacak Onlemlere dair

yonetmelikte belirtilmistir.

» Eger bir veteriner ilaci icin bala veya petege 6zel
olarak belirlenmis bir Maksimum Kalinti Limiti (MRL)
55 yok ise bu durumda bu ilacin kalintisinin balda veya
BAIDER petekte bulunmamasi gerekir.

Bal Sektoru

23



Kalinti Limitleri

SU URUNLERI, KANATLI HAYVAN VE ETLERI, BAL VE CiG
SUTTE KALINTI iZLEME GENELGESI (Genelge No: 2006/05)

Veteriner Ilaclan Bal (ug/kg=ppb)
Bal Sektori Sulfanomid Grubu 10*
I¢in Iyi
. Hiljyenl Streptomisin Grubu 10*
ygulamalari
EZTSIQTH Tetrasiklin Grubu 10*
09 Hazi -
zoagga” Makrolit Grubu 10*
Nitrofuran Grubu 1%k*
Floksazin Grubu 10%*
Chloramphenicol 0.3%*

3 P *10 ppb sinir belirtiimemistir ancak analizlerin tespit limiti Avrupa Birligi tarafindan
S0 10 ppb. kabul edilmektedir (2002/657/EC).

BALDER ** MRPL : Maksimum Kalinti Performans Limiti 24




TEHLIKELERIN KONTROL
ALTINA ALINMASI

Bal dolum ve paketlemesi yapan isyerlerinde, balin alinma
asamasindan baslayarak tiiketiciye ulastigi son noktaya kadar
ortaya cikabilecek tehlikeler her asamada tek tek analiz edilmelidir.

* %100 Ornekleme

e Aricl bazinda analiz

Bal Sektoru
SV « Her tenekeden numune alma

Hijyen
Uygulamalari

Rehberi i Her numunede krltlk
N limitlerin asilip asiimadiginin

09 Haziran

2009 kontrolu

« Halk saghgini tehdit edecek
boyutta bir kalite problemi
belirlenirse durum yetkili = ’
mercilere bildirilerek, Grlinlin Sizme balda tenekelerden numune
imhasi ve satisinin alma

- engellenmesi saglanmalidir.

BALDER 25
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Hammadde Temini

Hammadde temininde:
+ Analiz raporu talep edilebilir

» Uretimin sahada denetim ve
kontroll saglanabilir

¢ Tum islemler kayit altina

Bal Sektori alinmalidir
Icin Iy1

Hijyen + Ruhsath aricilarla calisiimaldir

Uygulamalari

il ¢ Son Uriinden Ureticiye kadar

Egitimi

«

09 Hasian izlenebilirlik saglanmalidir ’ "ﬂj bR |
- R s |
+ Ureticiden temin edilen her LA ’ Alf'lﬁ.'.. ZSM

teneke bal Uretici adina isaretli Numune Saklama Dolabi

ve tanimli olmahdir.

¢ Depodaki tim urtnlerin kabull esnasinda yapilmis analizlerin bir
B nushasi ve saklanan numuneler, ballar paketlendikten sonra, son
i tlketim tarihi bitene kadar mutlaka muhafaza edilmelidir.

BALDER 26




Son Uriin

+ Uretilen her farkl parti tiriin, mutlaka analiz ettirilmelidir.

¢ Ayrica her parti Urlinden en az U¢ numune, analiz raporu ile beraber
saklanmalidir.

+ Uriin etiketlerinde asagidaki bilgilerin bulunmasi zorunludur;
= Gida maddesinin adi
= Balin orijini (cicek veya salgi “cam” bali olarak)

Bal Selgtt}rii
Ilflli}lyle};: = Balin toplandigi yil, Gretim tarihi olarak
Uygulamalan » Balin ambalajlandigi tarih ise dolum tarihi olarak
Egitimi = Balin piyasaya sunulus sekli (stizme, petekli vs.)
09 Haziran - . . . . . . - .
2009 = Uretici veya paketleyici firmanin ticari adi, tescilli markasi, adresi ve
uretildigi yer
= Net miktar

= Son tuketim tarihi
= Parti ve/veya seri numarasi

5 ] o = Uretim izin tarihi ve sayisi
@ . = Orijin Glke (Turk Mali veya TM olarak)

BALDER « Kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari 27




Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009
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Satis ve Satis Sonrasi

Eger satis noktasinda uriin, uygunsuz kosullarda
muhafaza edilirse (6r: glines I1sIgina veya I1siya maruz
kalirsa, asiri nemli ortamda bulundugundan etiket
veya ambalajina zarar gelirse vb.), yapisi ve o6zelligi
bozulabilir ve bu durum tlketiciye kadar yansiyabilir.

Uriinlerde mutlaka garanti bandi bulunmalidir.

Urlin etiketlerinde ve ambalajlarinda Grinin hangi
kosullarda muhafaza edilmesi, tasinmasi ve
depolanmasi gerektigi belirtiimelidir.

Urtin glivenliginden satis noktasi da sorumludur.

Urtintin son tiiketim tarihi sonuna kadar, o partiye ait
tum bilgi ve belgeler ile numuneler muhafaza

edilmelidir. .
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Hijyen
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Rehberi
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Farkli Asamalarda Tehlikelerin

Kontrolii

Tehlike

Onlem

ileri uygulama
tavsiyeleri

Ham bal satin alma

Mayalar ve fermantasyon

Satin alma agsamasinda uriinde
nem kontrolu yapilarak nem
orani %20’nin veya maya sayisi
1000 cfu/gr (bir gramdaki
koloni sayisi) Uzerinde olan
ballar satin alinmayabilir. Eger
satin aliniyorsa;

1.10 C’nin altinda
depolanabilir.
2. Pastorizasyon yapilabilir.

Agir metal bulagmasi

Turk Gida Mevzuatina uygun
ambalajlardaki (lakh teneke,
varil vb.) Urunler satin
alinmahidir.

Kir, toz vb. bulagmasi

Ambalajlar depoya alinmadan
once kirli, tozlu ambalajlarin
uzerleri temizlenmelidir.

29
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Farkli Asamalarda Tehlikelerin

Kontrolii

Tehlike

Onlem

ileri uygulama
tavsiyeleri

Ham bal satin alma

Veteriner ilaci, bitki koruma
urunleri, naftalin kalintilar

1.Surekli ayni aricilarla
calisilarak, aricilarin denetim ve
kontrolu yapilmahidir. (ilag ve
naftalin kullanip kullanmadigi
vb.).

2. Balda kalintiya sebep olan
maddeleri kullanmayan aricilarin
ballari alinmalidir.

3. Kalinti1 analizi yapiimis ve
uygun ¢ikmis urunler satin
alinmahidir.

4. Aricidan analiz belgesi ve
kimyasal kullanmadigina dair
yazili taahhut talep edilebilir. Bu
durumda aricinin beyani
analizlerle dogrulanmalidir.

Her durumda satin alinan
ballarda geriye donuk arici
bazinda izlenebilirlik
saglanmalidir.

Satinalma asamasinda
tum bal tenekelerinden
numune alinip, arici
bazinda, laboratuvar
analizleri ile Urinde
kalinti kontrolu
yapilabilir. Hile tespit
edilen velveya 30 pg/
kg Uzerinde kalinti
tespit edilen ballar,
isyerince Tarim ve
Koyisleri Bakanlhginin
Tarim il ve/veya ilce
Miidurluklerine
bildirilmelidir
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BALDER

Farkli Asamalarda Tehlikelerin

Kontrolii

Tehlike

Onlem

ileri uygulama
tavsiyeleri

Ham bal depolama

Bu risk satin alma
asamasinda yapilan nem

Nem orani %20’nin

Mayalar ve kontrolii ve/veva mava uzerinde ballar,
fermantasyon ) veya may 10 C’nin altinda
sayimi ile buyuk olgude .
.. g depolanabilir.
onlenmistir.
Depolama esnasinda HMF
degerinin artabilecegi goz
onune alinarak bali tercihen Deboda sicaklik ve
25°C’nin altinda bir sicaklikta P .
bekleme suresi
depolamak ve depoda N
miimkiin oldugunca ilk giren | ¥ontrolu
HMF artisi saglanabilir

ilk cikar kuralini uygulayarak

bekleme suresini kisaltmak
gerekir. Depodaki tirunu
ayrica direkt i1s1 ve gunes
ISigindan da korumak
gereklidir.

(Sicaklik kayitlari,

depo giris cikis
kayit formlar)
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Farkli Asamalarda Tehlikelerin

Kontrolii

Tehlike

Onlem

ileri uygulama tavsiyeleri

Bal dolum ve paketleme

HMF artigi (Kristallesmis
ballarin sivilagtiriimasi
islemi sirasinda bala
uygulanan isil islem HMF
artisina neden olabilir.)

Isil iglem dncesi ve sonrasi
balda HMF analizi yapilarak
artisin takip edilmesi gerekir.
Uriiniin son tiiketim tarihi, HMF
artisina gore belirlenebilir.

HMF artigsint minimumda
tutmak icin kisa sureli
pastorizasyon igslemi (65—-70
°C, 10-15 dk.) uygulanabilir.

Son urune agir metal
veya kimyasal bulagmasi
(Oriine agir metal veya
kimyasallar, Griinin
temas ettigi yuzeylerden,
bu yuzeylerin
temizliginde kullanilan
kimyasallardan veya
sudan bulasabilir.)

1. Uriiniin temas ettigi tiim
yuzeylerin (kazan, boru hatti,
kullanma suyu hatti, dolum hatti
vb.), tamamen gidaya uygun
paslanmaz ¢elik malzemeden
yapiimis olmasi gerekir.

2. Bal ambalajlarinin ve ambalaj
kapaklarinin, sadece gidalarda
kullanimina izin verilen, Turk
Gida Kodeksine uygun
malzemelerden sec¢ilmesi
gerekir.

3. Yuzey temizliginde sadece
sicak su (icme suyu kalitesinde)
4 kimyasal temizleyici
kullanmak gerekir ise
durulamanin etkiligi onemlidir.

1. Uriiniin ve iiriinle temas
eden suyun gegtigi tum
yuzeyler 316

AlSI kalitesinde paslanmaz
celikten yapilabilir.

2. Yikama suyunun, icme
suyu kalitesinde olup
olmadigi sudan periyodik
olarak alinan numunelerde
yaptirilan testlerle tespit
edilebilir.
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Farkli Asamalarda Tehlikelerin
Kontrolii

Tehlike Onlem lleri uygulama tavsiyeleri
Bal dolum ve paketleme
Son urunde Uriin etiketine “1 yasin altindaki bebeklere bal | 1. Ambalajlar dolum
C.botulinum yedirilmesi tavsiye edilmemektedir” ibaresi oncesi yikama,
sporlari yazilarak tliketici bu konuda uyarilabilir. hava lifleme ..vb.
bulunmasi otomatik bir sistemle
temizlenerek doluma
Bal Sektorii alinabilir.
I¢in Tyi 2. Metal detektori
Hijyen kullanilabilir.

Uygulamalari

Rehberi Son iiriinde 1. Dolum dncesi bal igerigindeki polenler

Egitimi
09 Haziran
2009

yabanci tutulmayacak sekilde filtrelerden gegirilerek,
madde yabanci maddeler uzaklastiriimalidir.
bulunmasi 2. Bal filtreleri gidaya uygun malzemelerden
(cam, metal secgilmeli diizenli olarak patlama ve yirtiimalara
parcalar vb.) karsi kontrol edilmelidir.

3. Tum bal ambalajlari, iceriginde cam ya da
metal varligina karsi kontrol edilerek doluma
alinmahidir.

4. Bal dolumu tamamen dis ortama kapal bir
sistemle yapiimalidir. Boylece

@ filtrasyon sonrasi dig ortamdan bala yabanci

g ' madde karigmasi 6nlenmis olur.
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Farkli Asamalarda Tehlikelerin

Kontrolii

Tehlike

Onlem

lleri uygulama
tavsiyeleri

Nakliye-dagitim/ satis

HMF artisi (Uriin
mamul deposunda
veya satigta veya
tuketicide iken HMF
artisi gerceklesebilir.)

1. Ambalajh trunlerin depolama
alanlari oda sicakliginin (24°C)
cok lizerinde olmamali ve
depoda mumkiin oldugunca ilk
giren ilk ¢ikar kurali
uygulanarak, bekleme suresi
kisaltiimahlidir. Depodaki Urinu
ayrica direkt i1s1 ve gines
ISigindan

da korumak gereklidir.

2. Uriin etiketine, liriiniin oda
sicakliginda saklanmasi
gerektigi ve zamanla HMF
degerinin artabilecegi, 1s1 ve
ISIgIn bu degisimleri
hizlandiracagi belirtilmelidir

Depoda sicaklik ve
bekleme suresi
kontrolu
saglanabilir (veri
kayit cihazi, depo
giris cikis kayit
formlar).
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ON GEREKSINIMLER VE ILERI
UYGULAMA TAVSIYELERI

+ On gereksinimler bir isletmenin gida giivenligi
¥4 acisindan tasimasi ve yapmasi gereken
minimum uygulamalari kapsamaktadir.

Bal Sektorii 08 Iler| UygL”ama

I¢in Iyi

Uygﬁl tavsiyeleri ise

i  150:22000, HACCP gibi
2008 gida guvenligi

sistemlerine gecis

asamasinda firmaya

2 yardimcl olacak bilgileri

35 kapsamaktadir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi
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2009
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Isletmenin Insast ve Yerlesimi

On gereksinimler

isletmenin kuruldugu bélgede havayi kirleten higbir sanayi atigi bulunmamali, tesis,
kotu koku, sis, toz ve diger bulagsanlarin yakininda olmamalidir. (Bal, ortam
havasindaki kokulari emici 6zellige sahip oldugu ve tuketiminde duyusal 6zellikler
onemli bir faktor teskil ettigi icin, fabrikanin kimyasal, yanik, is, sanayi, agir metal
kokularinin kaynagindan uzakta kurulmasi gerekir.)

isletmeye ait cevredeki yollar disaridan isletme icerisine camur...vb.bulagmasini
onleyecek sekilde dizayn edilmis olmalidir ( beton, parke tas, asfalt vb.).

isletmede kullanilacak suyun kaynagi (artezyen, sebeke vb.), kanalizasyon
sisteminden uzak ve etkilenmeyecek sekilde kurulmus olmalidir.

Cop sahasi veya ¢op konteyniri Uretim alanindan uzakta yer almali, gopler kapali bir
ortamda olmalidir.

isletme disinda acik alanda malzeme stoklamasi yapilmamaldir.

isletmenin gevresiyle beraber tasarlanmasinda; kolay temizlenebilmesine, gevresel
kirlilikler ile zararli ve hayvanlarin giris ve barinmasinin énlenmesine dikkat
edilmelidir.

Binalar, saglam ve dayanikl inga edilmeli, dig etkenlere karsi korunmali (¢ati, binanin
dis cephe izolasyonu vb.) gidalara herhangi bir kimyasal, fiziksel ya da biyolojik
tehlike olugsturmamalidir.

w
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Bal Sektorti
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Uygulamalari
Rehberi
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Isletmenin Insast ve Yerlesimi

On gereksinimler

lleri uygulama
tavsiyeleri

Yeterli sayida etkin bir drenaj sistemine sahip tuvalet bulunmali,
tuvaletler ve soyunma odalari tiretim alanlarina dogrudan agik
olmamalidir.

i§letmede, zemin, duvar, tavan, kapi ve pencereler temizlik ve
dezenfeksiyona uygun, kolay temizlenebilir 6zellikte, duz yulzeyli,
puruzsuz, ¢catlak olmayan, su gegirmez, yikanabilir, gegirgen
olmayan, koku yapmayan, zararli yerlesmesine izin vermeyen,
saghgi olumsuz yonde etkilemeyecek sekilde tasarlanmali ve uygun
malzemelerden yapilmis olmalidir. isletmedeki tiim acilabilir
pencerelere tel (sineklik) takilarak zararh girisi onlenmelidir.

Zemin, duvar, tavan,
Kir tutmayan
malzemelerden, kapi
ve pencereler
paslanmaz
malzemeden olabilir.

Bina, tesisat, malzeme, alet ve ekipmanin onarim, boya, badana ve
periyodik bakimlari aksatiimadan yapilmalidir.

Uretim ve depo alanlarindaki tiim camlar kirilimaya karsi film
tabakasiyla kaplanarak korunmalidir. Camlarin listesi yapiimali ve
gunluk olarak camlar kontrol edilip, kirik, ¢catlak camlarin kayitlari
tutulmahdir.

Cam Kontrol Formu

isletmede tiim kapilar kapali tutulmali ve depo biiyiik giris
kapilarinda personel i¢in ayri ge¢is kapilari bulunmalidir. Digariya
acilan tum kapilarin altindan zararh girisi, 6zel koruyucular ile
engellenmelidir.

Kapi alti stipurgelik
koruyucular
kullanilabilir.

Uretim alani atik suyun akisina uygun olarak egimli yapilmalidir. Atik
su logar sistemine verilmelidir.
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Isletmenin Insast ve Yerlesimi

On gereksinimler

ileri uygulama
tavsiyeleri

Fabrikada atik su ile temiz suyun hatlar1 ayri olmali ve karigmalari
onlenmelidir.

imalatta yer alan ekipman ve makineler is akisina uygun olarak,
temizlik ve bakimin kolaylikla yapilacagi sekilde yerlestirilmelidir
(Ekipmanin yanlarinda ve iginde ¢alismaya, temizlik ve bakim
yapmaya uygun olmalidir).

isletmede makinelerin ve ekipmanin yerlesimi, atiklarin kolaylikla
logara ve atiga gidecegi sekilde tasarlanmalidir.

Yerlesim birimleri (liretim, depo, tuvalet, mutfak, soyunma
odalari..vb.) glinliik ve haftalik kontrollerle olasi bulagmaya karsi
korunmalidir.

Ornek Temizlik
Kontrol Formu

Uriin giivenligini saglamak igin bal ile temas eden tiim alet,
ekipman ve yeniden kullanilabilir kaplar paslanmaz gelik..vb. kolay
ve iyi temizlenebilir, toksik olmayan, korozyona neden olmayan,
dayanikli, dezenfekte edilebilir, plurizsiiz ve kalinti birakmayan
malzemeden yapilmig olmalidir.

Uretim alani direkt digariya agik olmamalidir. Uriine disaridan
herhangi bir bulasma olmasi onlenmelidir.

Uretim ve depo alanlarinda duvar kenarlari kirllmayi énleyecek
sekilde yuvarlatiimis veya koruyucu bir malzeme ile kaplanmisg
olmahidir.

Paslanmaz metal
koruyucu onerilir. 3g
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Isletmenin Insast ve Yerlesimi

On gereksinimler

lleri uygulama tavsiyeleri

Calisma ortaminda yeterli 1siklandirma
yapilmalidir (gun 1s1g1). Lambalar, kiriima
durumunda cam parcaciklarinin
dusmesini onleyecek sekilde muhafazali
olmaldir.

Ortama disaridan toz vb. kirleticilerin
girmesine karsi uygun bir havalandirma
tesisati bulunmalidir. Havalandirma
sistemi uretim ve depo ortaminda olusan
Isl, nem ve buhari da digariya atacak
sekilde tasarlanmalidir.

Mikrobiyolojik acidan
duyarh alanlarda pozitif
hava basinci
olusturulmalidir.

Havalandirma kanallarinda
sik ve siki koruma olmali ya
da filtre bulundurulmahdir.

Havalandirma kanallari
paslanmayan malzemeyle

korunmalidir. Havalandirma

kirli havanin karigmasini

onleyecek sekilde olmalidir.
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Tesislerin Yerlesimi

On gereksinimler

lleri uygulama tavsiyeleri

isletme iiretim, depo, depolarda hammadde
(bal), yardimci malzemeler (ambalaj
malzemeleri, kapak, koli, vb.) sevkiyat, idari
birimler ve sosyal alanlar (tuvalet, soyunma
odalari, yemekhane

gibi) birbirinden ayri olmahidir.

Balla ilgili kimyasal ve kalinti
analizlerinin yapilabilmesi igin
laboratuvar bulunmasi tavsiye
edilir. Laboratuvarlar uretim
bolimlerine dogrudan
aciimamalidir. Hammadde,
yardimci malzeme ve mamul
madde deposu olmak uzere
birbirinden ayr li¢ depo
bulunmasi onerilir.

Tuvaletler gida uretim alanlarina dogrudan
aciilmamalidir. Tuvaletlerde hijyenik kullanim
ile ilgili talimatlar asilmalidir. Tuvaletlerde
sivi el sabunu, kagit havlu, ¢op kutusu ve el
dezenfektani bulundurulmalidir. Cikisinda
dezenfektanlh paspas bulundurulmalidir.

isyerinde uygun nitelik ve yeterlilikte ilk
yardim malzemesi bulundurulmalidir.
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Tesislerin Yerlesimi

On gereksinimler

lleri uygulama
tavsiyeleri

Personel igin soyunma, dinlenme
odalari bulunmali ve uretimden ayri
olmalidir. Bu alanlarda hijyenik
kurallar1 hatirlatici uyari levhalari
bulunmalidir. El yikama talimati
astimahidir.

Gerekli gorulen yerlere el yikama
musluklarinin bulundugu lavabolar
takilmalidir. Lavabolarin atik
borulari kapali olarak atik
sistemine baglanmalidir. Bu
unitelerde kagit havlu ve ¢op
kutulari bulunmalidir.

Elle kumanda
edilmeyen, fotoselli,
ayak pedalii..vb.
musluklar ve ¢op
kutulari kullanilabilir.
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Su Tedariki

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Kurulusta, gerektiginde
kullaniimak tzere, bulagmalara
karsi korunmus, su depolama
ve dagitim tesisleri/tesisati
bulunmalidir.

Uretimde kullanilan su, Saglik
Bakanhgi tarafindan yayinlanan
insani Tiiketim Amagh Sular
Hakkinda Yonetmelikte
belirtilen igme suyu kriterlerine
uygun olmalidir. Suyun surekli
ve yeterli olmasi saglanmalidir.

Su isitma ve depolama islemi yapiliyorsa suyun basing ve
sicakliginin kontroli i¢in uygun tesisat bulunmahdir.

Bal paketleme tesislerinde,
balla temas eden ylizeylerin
temizligi icin, icme suyu kalitesi
kontrol programi bulunmalidir.
Bu amagcla kullanilan su 3 veya
6 aylik donemlerde kimyasal,
fiziksel ve mikrobiyolojik
testlere tabi tutularak kontrol
edilmelidir.

Suyun kalitesi tesis laboratuvarinda veya resmi
laboratuvarlarda haftalik ve aylik kontrollere tabi
tutulabilir. Su kalitesi, su kaynagi ile fabrikadaki gesitli
kullanim yerlerinden alinacak numunelerle mikrobiyolojik,
fiziksel ve kimyasal acidan degerlendirilerek kayit altina
alinabilir. Sebeke suyunda senede bir kez agir metal
analizi yapilmali ya da bir su analiz laboratuvarina
yaptiriimahdir.
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Su Tedariki

On gereksinimler lleri uygulama tavsiyeleri
Sebeke suyu yerine Klor derisimi uygunsuzlugunu gosterebilecek
artezyen vb. su sekilde tasarlanmig, dogru klor miktarinin
kullaniliyorsa uygun otomatik eklenmesini saglayacak olgum cihazi
aritma sistemi olmalidir. bulunmalidir. Toplam serbest klor miktari
Klorlama igletmede siklikla test edilmelidir ya da bu test otomatik
perea | yapiliyorsa toplam olarak Uzerinde kayit edici ile alarm bulunan
llglllilygg serbest klor miktari cihaz tarafindan yapilmalidir.
el | kontrol altinda
Ez?t?gl' tutulmalidir. Su temizleme
s | islemlerinde kullanilan
2009 kimyasallar, ilgili

mevzuata ve gida
isletmelerinde kullanima
uygun olmalidir.

Kullanim suyunda

E herhangi bir uygunsuzluk
a .5 Il | tespit edildiginde

@ . yapilacak duzeltici
BALDER B | faaliyetler belirlenmelidir. 13
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Atiklarin Uzaklastirilmasi

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Gida atigi ve diger atiklar, biriktiriimeden
gidanin bulundugu ortamdan
uzaklastinnimahdir.

isyerine ait kapali sivi atik sistemi
korozyondan etkilenmeyen, temizlik ve
bakimlari kolayca yapilabilecek sekilde
duzenlenmeli, koku kapakli ve sivi atik
miktarini kaldirabilecek bigimde olmalidir.

Kati atiklarin igyerinden uzaklastirilincaya
kadar toplanacagi, uygun sekilde yapiimis,
yikama ve dezenfeksiyona uygun, kapali
bir kati atik depolama yeri olmalidir.

Kati atik depolama ve naklinde kullanilan
malzeme, alet ve ekipman tek kullanimlik
veya kolayca yikanabilir olmall,
imalathanede diger islerde
kullanilmamalhidir.

Yeterli sayi ve buyuklukte, agizlari kapal ve
sizdirmaz, gerektiginde pedalli, madeni veya
plastik ¢op kovalari ve bunlarin iginde ¢op
torbalari bulundurulmahidir. Kullanilan ¢op
kovalari kolay temizlenmeye ve gerektiginde
dezenfeksiyona uygun olmalidir.

Atik malzeme kaplari, sizdirmaz ve kolayca
ayirt edilebilir sekilde etiketli oimalidir.
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Alet ve Ekipmanin Uygunlugu,
Temizlik ve Bakimi

Minimum gereksinimler lleri uygulama tavsiyeleri

Balla temas eden yuzeyler, emici
olmayan, toksik olmayan,
puruzsuz, baldan etkilenmeyen ve
surekli temizleme ve sanitasyona

dayanikh olmalidir.
Bal Sektorti

I.ﬁl.]lygﬁ Ekipman ve aletler bala herhangi
Uygulamalart bir bU|a§may| 6nleyecek §ekllde

Al | kurulmalidir. Cihaz iginde ve
el | cevresinde yeterli bosluk

2009 bulunmalidir. Cihaz, temizleme,
sanitasyon, bakim ve inceleme
icin uygun olmalidir. Gerektiginde

parcalara ayrilabilmelidir.

Bal icin kullanilan ekipman ve Basing sicaklik ve akis kaydetme

kullanilmali ve etiketli olmalidir.

aﬁ cihazlar sadece bal igin cihazlari olmalidir
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Alet ve Ekipmanin Uygunlugu,
Temizlik ve Bakimi

Minimum gereksinimler

lleri uygulama tavsiyeleri

Balin glivenligi Uizerine etkisi olan
tium ol¢clim aletleri minimum yilda bir
kez kalibre edilmeli ve kayitlarn
saklanmalidir. Eger laboratuvar
mevcutsa buradaki 6l¢cim cihazlan
da kalibrasyon programina
alinmahlidir. (EK. 4. Kalibrasyon Takip
Formu)

Yazih bir koruyucu bakim/
kalibrasyon programi uygulamada
olmalidir. Programda ekipman ve
aletler, koruyucu bakim talimatlari
birlikte listelenmelidir. Programda
ekipmanin bakimlari/ kalibrasyonlari,
sikligi ve degismesi gereken
parcalarin isimleri, sorumlusu,
izleme yontemi, izleme-dogrulama
aktiviteleri, uygun duzeltici
faaliyetler ve kayit alma faaliyetleri
tanimlanmalidir.

Cihazlar ve ekipmanlar duzenli
olarak bakima tabi tutulmali ve
kayitlar saklanmalidir.

Bakim sirasinda uretim yapilmamali,
ortamda urun bulundurulmamalidir.
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Satin alinan iiriinlerin, destek hizmetlerinin,
atiklarin ve iiriinlerle ilgili faaliyetlerin yonetimi

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Ham bal kabul yerlerinde balin
tozlanmasini ve bulagmayi
engelleyecek koruma tedbirleri
alinmahidir.

Ham ballardan numune alinirken
ya da ham balin dolumu sirasinda
ambalajlarinin dig yilizeyinin temiz
olmasina ve balla temas
etmemesine dikkat edilmelidir.

Ham bal kabuli, tretim
bolgesinden ayri bir yerde
yapilmahdir.

Balin temas ettigi ambalajlar, gida
mevzuatinda yer alan; Gida
Maddeleri ile Temas Eden
Ambalaj Malzemeleri ile ilgili
mevzuata uygun malzemelerden
yapilmis olmalidir. Her
malzemenin uretim izni
bulunmalidir.

Tedarikgiler tetkikleri, tabi tutulmali ve bir tedarikgi
degerlendirme sistemi olmalidir. Tedarikgi tetkikleri
soru listesiyle veya yerinde tetkik yaparak
gercgeklestirilebilir. Tedarik¢iden analiz belgesi talep
edilebilir.
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Satin alinan iiriinlerin, destek hizmetlerinin,
atiklarin ve iiriinlerle ilgili faaliyetlerin yonetimi

On gereksinimler

Hammadde, mamul madde ve yardimci maddeler, alet ve

ekipman, bal ile temas eden madde ve malzeme ile

temizlik madde ve malzemelerinin muhafaza edildigi yerler
birbirinden ayr olmaldir.

Bal Sektorti

icin Iyi Uriinler bulagsmanin ve bozulmanin énlenecegi kosullarda
S | ayri ve palet yiiksekliginde zeminle ve duvarla temas
il | etmeyecek sekilde depolanmalidir.
09 Haziran

2009 Iade iiriinler veya siipheli iiriinler, goriilebilir bir sekilde
etiketlenmeli, ayri veya o0zel bir alanda, tutulmahlidir
(Ek6-Uygun olmayan urin formu).

Ambalaj malzemeleri, bulasma riskine maruz kalmayacak
a + [ | bicimde depolanmalidir. Toza karsi ambalajlar kapah
& y 1 | tutulmalidiriar.
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Satin alinan iiriinlerin, destek hizmetlerinin,
atiklarin ve iiriinlerle ilgili faaliyetlerin yonetimi

Minimum gereksinimler lleri uygulama tavsiyeleri
Uriinler araclarla hijyenik kosullarda Uriiniin streglerinin/ kolilerinin
tasinmalidir. Zararh varhgi, gorsel kirlilik, parcalanmamasi igin tasima islemleri
uriinlerin hasarh olup olmadigi kontrol forkliftlerle/transpalentlerle egitimli kigiler
edilmelidir. tarafindan uygun sekilde yapilmalidir.
Bal Sektorti
Igin lyi Arag vel/veya konteynirlar gida haricinde Arag taseronlarindan uruniin taginmasi
Hijyen baska bir seyin tasinmasinda kullanilmalan | sirasinda istenen hijyenik kosullar
REwl | durumunda, bula Snlemek igi jlayacaklarina dair taahhiit alinmalid
Sl , smayi onlemek igin saglayacaklarina dair taahhut alinmalidir.
Egitimi yuklemeler arasinda iyice temizlenmeli ve
09 Haziran gerektiginde dezenfekte edilmelidir.

2009

Depoda ya da piyasaya gonderilirken
uriinde, kirlima/sizinti gézlenmesi
durumunda urune disaridan herhangi bir
bulagsma olmasi riskine karsi kirilmali/ imha
edilmeli, sizinti durumuna gore bu urunler
a < diger urunlerden ayri bir yerde tutulmalidir.

&

BALDER 19



Capraz Bulasmanin Onlenmesi

Minimum gereksinimler

Uretimde calisacak
personel saglik raporu
gESRal | almadan calistirilamaz.

Hijyen
Uygulamalari

Refteri Uretimde calisanlarin
gitimi

09 Haziran periyodik saglik kontrolleri,

e ilgili mevzuata (Saghk

Bakanligi Temel Saglik
Hizmetleri Genel
Mudurlugu’nun 2005/9
saylli genelgesine) gore
yapilarak saglik karnelerine
satperll | islenmelidir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

3
e,
&

BALDER

On gereksinimler

ileri uygulama
tavsiyeleri

Uretim alaninda, ziyaretgilerin
neden olacagi bulagmayi
onleyici tedbirlerin alinmasi
gerekir. Bu amacla ziyaretgilere
verilmek uUzere onlik, galos ve
bone bulundurulmalidir.

Ziyaretgilerin, galiganlar igin
konulan tim kurallara uymasi
saglanmalidir. Ziyaretgilere son
bir hafta igerisinde bulasici
hastalik gegirip gegirmedigi
sorulmali ve kayit altina
alinmalidir.

isletme, sistemde bakim
islemleri sirasinda urin
guvenligi icin olusturacagi
tehlikeleri ve yasal gereklilikleri
dusuinerek gerekli tedbirleri
almalidir. isyerinde bakim
islemleri i¢in ¢aligsanlarin hijyen
kurallarina uymalari
gerekmektedir.

Ziyaretci kayitlar
(girig/ cikiglar)
tutulmalidir.
Ziyaretgi saghk
kontrol formu
doldurtulabilir.

Uretim alanina girmeden
once ve tuvalet
sonrasinda eller sekildeki
gibi yikanmalhdir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

&

BALDER

Capraz Bulasmanin Onlenmesi

On gereksinimler

Ambalajlamada kullanilacak madde ve malzemelerde bulagma
kaynagi olmamali, bunlar bulagma riskine maruz kalmayacak sekilde
depolanmali ve kullanilacagi zamana kadar (uretimde) koruyucu
ambalajlan aciimamalidir.

Ambalajlama ve paketleme islemleri Urine bulagsmayi onleyecek
sekilde yurutulmelidir. Ambalaj igerisinde yabanci madde olmamasina
dikkat edilmeli ve kirilmaya karsi onlem alinmalidir.

Ambalajlama ve paketleme malzemeleri, bu islemlerin yapilacagi oda
veya alanlara hijyen kurallarina uygun olarak getirilmelidir.

Girdi kontroli madde 5.6.1.’de belirtildigi gibi yapiimis olmalidir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

e

BALDER

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kosullart

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Gida isletmecisi/sorumlu yoneticisi
tarafindan hijyen kontrol programlari
yapilmali, yapilan temizlik ve dezenfeksiyon
islemleri ilgili formlara kaydedilmelidir.
Temizlik programi yazili olarak herkesin
gorebilecegi bir yere asiimalidir.

EK-8’de ornek temizlik plani verilmistir.

Kritik alanlar, malzeme, alet ve ekipmanin
temizlik ve dezenfeksiyon sekli ve sikhigi
onceden talimatlarla belirlenmelidir.
Hazirlanmig temizlik programina gore uretim,
ambalajlama, depo alanlarindaki zemin,
malzeme, alet ve ekipman ile duvarlar iyice
temizlenmeli ve dezenfekte edilmelidir.

Kimyasallarin zemin, duvar, pencerelerde
anti bakteriyel etkinligi test edilebilir.

isletmede, gida isletmelerinde kullanimina
izin verilmis uygun deterjan, kimyasal
ve/veya dezenfektanlar kullaniimahdir. Saghk
Bakanligindan onayli kimyasallar
kullaniimalidir. Kullanilan temizlik
materyalleri kullanildigi yere gore
tanimlanmalhidir.

Uygun ekipmanda CIP (Cleaning in place-
yerinde temizlik) sistemi kullaniimalidir.
CIP icin kimyasal kullanilmasi gerekli ise,
kimyasalin yuzeyde kalinti birakmayan
ozellikte, gida isletmelerinde kullanimi
Saglik Bakanliginca onaylanmig olmasina
dikkat edilmelidir. Kalintinin ylizeyde
kimyasal birakmadigi ve durulamanin
etkinligi, analizlerle dogrulanmalidir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

1
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BALDER

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kosullart

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Bala temizleyici kimyasal madde bulagmamasi igin
bal ile temas eden ylzeylerin temizlik ve
dezenfeksiyonunda su kullanilmalidir. Bu amagla bal
kalintilar ilik su (yaklasik 40°C) ile temizlendikten
sonra, en az 75 °C’de sicak su veya buhar ile
dezenfekte edilmelidir. Sicak suyun her noktaya
temas etmesi saglanmalidir.

isyeri personelinden en az bir kisi isletme
temizliginden sorumlu olarak gorevlendirilmelidir.

Uretim alanlarina giris ¢ikiglarda, ayakkabi kaynakli
bulagsma énlenmelidir. Uretim girislerinde, icinde
dezenfektan bulunan havuz veya paspas
bulunmalidir.

Hijyen programinin etkinligi kontrol edilmeli ve
gerektiginde temizlik uygulamalari
gelistirilmelidir. Mikrobiyolojik kontrol i¢cin hava
ve yuzeylerde kiif, maya, toplam aerobik bakteri
sayimi ve personel elinden Koliform (E.coli v.b),
ve toplam aerobik bakteri kontroll yapilabilir.

isletmede temizlik programi olusturulmal,
uygulanmali, izlenmeli, kontrol edilmeli ve kayitlari
korunmalidir.

Temizlik urunlerinin guvenli kullanimi igin
kurallar olusturulmal ve ilgililer bu konuda
egitilmelidir.

Temizlik ve sanitasyon sirasinda bal ya da ambalaj
malzemelerine herhangi bir bulagsma olmasi
onlenmelidir.

Temizleme ve sanitasyon ekipmani, amacina uygun
olarak tasarlanmis olmali ve dogru bir sekilde
kullaniimahidir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

2

BALDER

Zararlilarla Miicadele

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Zararli muicadelesi Saglik Bakanlhigi’ndan onayl ilag
firmalarn tarafindan veya bu konuda egitim almis
uzman sertifikali kigilerce yapiimahidir. Zararhlarla
mucadele igin suirekli ve yeterli bir program olmalidir.
Program etkin ve glivenli olmalidir. Zararllarla
miicadele ilaglar veya sagligi tehlikeye sokabilecek
diger maddeler, Uzerlerinde toksik etkileri ve
kullanimlar agisindan uyarilar bulunan uygun
etiketler tagimali, sadece bu amag igin kullanilan
kilitlenebilir odalar veya dolaplarda saklanmalidir.
Bunlar, bu konuda egitilmis personel tarafindan
nakledilmeli ve kullanilmalidir. (EK7. Yillik ilaglama
Takip Formu)

Kimyasallar etiket bilgilerine veya kulanim kilavuzuna A

gore kullanilmahdir. Kimyasal ilag uygulamalari, yasal
sinir degerleri asilmayacak sekilde
gercgeklestirilmelidir.

Kapi ve pencerelere veya igyerinin i¢ kisimlarina
yapilacak uygun donanimlarla, zararllarin girigini
engelleyecek onlemler alinmalidir.

Zararl kontrol programinin etkinligi izlenmeli ve
kayitlari saklanmalhidir.

Yazili bir zararh kontrol

talimati bulunmalidir. Programda; Varsa
kontrolui yapan sirketin

ismi ve igletmenin zararl kontroluyle
ilgili kisi ya da zararli kontroli
programindan sorumlu kisisi, kullanilan
kimyasallarin listesi, trtiin guvenlik bilgi
formlarn ve uygulama yontemi, tuzaklarin
haritasi, denetim sikligi, programin
etkililiginin dogrulanmasi igin zararh
taramasi ve kontrolunun tipi ve sikligi
belirtilmelidir.

Zararlilarla miicadele icin tiim disa acihir
pencerelerde sineklik bulunmal ve gerekli
yerlere zararh oldiiriiciiler asiimahdir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

2

BALDER

Personel Hijyeni

On gereksinimler

ileri uygulama tavsiyeleri

Uretim alaninda galigsan personelin, kigisel temizligine yiiksek
derecede 6zen gostermesi gerekir. Tirnaklar kisa kesilmis
olmali, eller siirekli temiz tutulmali, agikta yara olmamahdir.

Personelin kisisel hijyeni diizenli
olarak kontrol edilip kayit altina
alinabilir (Ek 5-Personel Temizlik
Kontrol Formu) .

Calisirken baslik, maske, bone, eldiven ve ayak giysileri gibi
uygun koruyucu giysiler giyilmelidir. Bu giysiler kolay
temizlenebilir olmali ve temiz tutulmalidir.

Uretim alaninda herhangi bir sey yemek, tiitiin kullanmak, sakiz
cignemek, tiikiirmek ve gidalara dogru hapsirmak, okstrmek
gibi davraniglarin yapiimamasi gerekir. Kisisel esyalar ve
giysiler gidalarin iglendigi alanlarda bulundurulmamali, tretim
alaninda higbir taki takilmamalidir. Ayrica bunlarla ilgili uyarici
levhalar bulundurulmahidir.

Gidalarla taginma ihtimali olan bir hastaliga yakalanmis veya
yara, deri enfeksiyonlari ve ishal gibi hastaligi olan kisilerin,
gidalarn iglemesine veya gidalarin islendigi alana girmesine izin
verilmez.

Personel saglik kontrol formu ve mavi
yara bandi gibi uygulamalarla saghk
sorunu olan personel takip edilip,
kayit altina alinabilir.

Personel eldiven kullaniyorsa, eldiven temiz tutulmalidir.

Bal ile temasi olma ihtimali bulunan personel, hastaligini veya
belirtilerini ve miimkiinse sebeplerini igsyeri sahibine bildirmek
zorundadir.

uygun is giysisi giymesi ve kisisel temizligine 6zen gostermesi
saglanmalidir. Bu konuda uyarici yazilar asilmal, gerekli

Calisan personelin, istihdam edildigi birime ve gorevin niteligine
egitimler verilmelidir.

Uretim alanina girmeden Oonce
takilar gcikariimahdir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

2

BALDER

Egitim

On gereksinimler

lleri uygulama
tavsiyeleri

Uretimin hijyen kurallarina
uygun bicimde yapilmasi ve
kigisel hijyen konusunda
personelin siirekli egitim
almasi saglanmalidir.
isletmenin bir egitim plani
olmali ve bu planda yil boyu
yapilmasi planlanan
egitimlerin isimleri ve tarihleri
belirtilmelidir. Ozelikle hijyen
egitimleri yilda en az bir kez
tekrarlanmali ve planda
sikhgi belirtilmelidir. Egitim
verilmesinin saglanmasindan
isyeri yetkilisi sorumludur.
Egitim hizmeti ilgili
bakanliklardan, dernek veya
sivil toplum orgutlerinden,
universitelerden ve
konusunda uzman
danigsmanlik firmalarindan
da.. vb. alinabilir.

Temizlik maddelerinin
kullanimi, is guvenligi,
zararh kontroli, gida
guvenligi, kalite vb.
konularda egitimler
dizenlenerek personelin
toplam kalite bilinci
gelistirilmelidir. Ek-10’da
ornek bir egitim plani
verilmistir.

" AREA

Uretim alanina girmeden bone,

galos takilmali, onliik

giyilmelidir. Dis alanda giyilen
kiyafet ve ayakkabilarla iliretim

alanina girilmemelidir.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

o

BALDER

Izlenebilirlik

On gereksinimler

lleri uygulama tavsiyeleri

Gida maddesinde 6ngorulen veya ortaya ¢ikmasi
beklenen herhangi bir maddenin tespit edilmesi igin
hammadde temini, Uretim, igsleme, depolama, dagitim,
satis ve tuketim ile ilgili tum agsamalarda izlenebilirlik
saglanmalidir. Tum urlinler parti/seri numarasi ve dolum
tarihi ile takip edilmelidir. Son uriinden ariciya kadar geri
donulebilmesi igcin her agamada duzenli kayit
tutulmahlidir. (Satin alinan her bal, aricisina ve cinsine
gore numaralanip sonraki tim agsamalarda bu numara ile
takip edilebilir. Eger son uriin birka¢ aricinin balinin
karisimindan olusuyorsa, o uriinun hangi aricilarin
ballarindan olustugu bilinmeli ve kayit altina alinmalidir)

Gida ile temasta bulunan madde ve malzemenin temin
edildigi kaynak belirli olmalidir. Uriiniin dagitim ve
satisinin yapildigi yerler belirli ve kayith olmalidir.

Son uriunde bir problem oldugunda uruniin piyasadan
nasil toplanacagina dair plan veya program olmalidir.

En az yilda bir kez izlenebilirlik

sistemi gozden gecirilmeli,

sistemin ¢alistigi dogrulanmali

ve kayit altina alinmalidir.
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Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran
2009

&

BALDER

Bal Dolum Akis Semast

| Habul |

Ham Bal Ambalaj Malzemeleri

I Stoklanmas

I
Harmarmmn Haz=zirlanmas

Ambalajlarn Incelenmesi

On Istma I

Bahn Stoklanmas: | Ambala)] Malzemelerinin

I Kawvanozlann besleme

hattina konmas
Filtrasyon

Ham Bal Kazamna Dolum

HMF Kontrola

Pastorizasyon

Filtrasyon

HMF Kontrola

Cralum

Kodlama

Etiketlems

Garanti Bandimin Takilmas:

FPaketlernme

Haolile2me

Kapak Kapama |
Istifleme |

59




Cam Kontrol Formu

CAM KONTROL FORMU

Yil Ay

Camlar CamSayist (1 (2 |3 (4|1 (2 (3 (4|1 |2 (3 (4 () |2 (3|41 |2 |3 |41 |23 |4

Mamul Depa
Bal Sektorti

I¢in Iyi
Hijyen Laboratuvar
Uygulamalari

Rehberi
Egitimi Hammadde Deposu
09 Haziran

2009 i
Uretim

Nakliye

Yardimc Malzeme Deposu

i\
@ 4 Uygun X: Uygun Degil Uretim Sefi

BALDER Kontrol Eden




Tuvalet Temizlik Kontrol Formu

Tarib: ... R, .
TUVALET TEMIZLIK KONTROL FORMU
Ginlik Haftalhik (Dezenfeksiyon)
Cop
kowvalan
S kontroli Kagt o
Sabun Tuwalet we hawlu Duvarlar | Cop Temizlizi Yapan Kontrol Eden
Gun | Saat Kontroli | Temizligi | temizligi kontroli Kapilar Kutular Camlar Imza Imza
__ 08:30
&
E 14:00
£ .. (==
Bal Sektorti 17:00
l(;ll.l lyl a8:30
Hijyen B
Uygulamalari #1400
Rehberi 17:00
Egitimi _ oss0
09 Haziran S |1400
2009 3
1700
a8:30
£
§ 1400
=
17:00
0830
E |1400
=
17:00
Aciklamalar

Onay



Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

2

BALDER

Kalibrasyon Takip Formu

KALIBRASYON TAKIP FORMU

Yi
. . . .. . llgilenen
Birm / Cihaz Ocak | Subat | Mart | Nisan | Mays | Haziran |Temmuz| Agustos | Eylil | Ekim | Kasm | Aralik Kisi / Firma
5

Hassas Terazi | PL | 04

K|+
Su Banyosu
Dijtal PL| 08
Termometre

XX
Aciklama PL Bu ay iginde cihazin PL [Tarih| Kalibrasyon glnd | PL |Tarih| Cihazin kalibrasyonu PL Cihazin kalibrasyonu yapimad..
kalibrasyonu planland. , kesinlest ; yapild ileribaskahirayapanlanm.
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009
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BALDER

Personel Temizlik Takip Formu

Tarih:

PERSONEL TEMIZLIK KONTROL FORMU

El Kilik Terlik / Genel
Isim ve Soyad Sacg Sakal Temizligi Tirnak Kiyafet Ayakkabi | Temizlik
- Uygun X: Uygun Degil Onay
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

I
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BALDER

Uygun Olmayan Uriin Formu

UYGUN OLMAYAN URUN FORMU

Tarih: Wardiya:

Uygunsuz Olan Uriin Adi:

e g B L= T T S
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009
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BALDER

Zararh Ilaclama Takip Formu

o YILI ILACLAMA TAKIP FORMU

ilaclama Tarihi

ilaclamay Yapan

llaglamay Yapan - imza

Aciklama

llaglanan Alan
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

2

BALDER

uvalet Temizlik Plani

TUVALET TEMIZLIK PLANI

Temizlenecek Yilzey Me Zaman Me lle Kim

Kontrol

Temizleyici ve
Zermin Her gin dezenfekian katilmis Temizlik eleman
sicak su ile yikamir.

idari

isler

sorumlusu

Uygun olan temizhik
Pencerslar Haftada bir kez malzemesi ile pencereler Temizlik eleman
silimir.

Idari

isler

sorumlusu

Uygun olan temizlik
Kaplar Haftada iki kez malzemesi ile silinir, Temizlik elemam
suyla durularir.

idari

isler

sorumlusu

Duvarlar Haftada bir kez Dezenfektanh sicak su Temizlik elemam
le yikanir.

idari

isler

sorumlusu

Uygun olan temizlik
malzemesi ile owvulur,
Tuwvaletler Her gun durularr. Temizlik elemam
Camasir suyu ile
dezenfekte edilir.

Idari

isler

sorumlusu

Uygun olan temizlik
- S . malzemesi ile owulur, .
Lawvabolar Sarekli kirlendikge Temizlik elemam

durulamr. Camasir suyu

ile derenfekte edilir.

Idari

isler

sorumlusu

Cop kowvalan doldukca
bosaltihr, cop poseti
Cop kowvalan Her gin kirlendikce gecirilerek kullamilr. Temizlik eleman
Kowalar dezenfektan
sicak su ile yikamir.

idari

isler

sorumlusu
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Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

09 Haziran

2009

@

BALDER

Egitim Plani Ornegi

. Egitim
Egitimin Konusu Eﬁltﬂ|merKatllacak Suresi Egitmen / Kurum Planlanan Tarh Gerceklesen Tarih Aciklama
Balim / Personel (Adam/ gin|

Personel Hijyeni-1

Uretim Personeli

Personel Hijyeni-1

Uratim Personeli

lyi Uretim Teknikler

Uretim Personeli

Zararh Kontrold

Uratim Personeli
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Hijyen
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

isletme gevresi

Evet

Hayir

Yorum

Fabrika kurulan bolgede havayi kirleten sanayi atik,
kotu koku, sis, toz ve diger bulasanlar var mi?

Tesise ait gevredeki yollar digaridan tesisin igerisine
camur... vb. bulagmasini dnleyecek sekilde (beton,
parke, tas, asfalt vb.) dizayn edilmig mi?

Fabrikada kullanilacak suyun kaynagi (artezyen,
sebeke vb.), kanalizasyon sisteminden uzak ve
etkilenmeyecek sekilde kurulmus mu?

Cop sahasi veya ¢op konteyniri lretim alanindan
uzakta mi? Copler kapali bir ortamda ni?

Fabrika diginda ac¢ik alanda malzeme stoklamasi
yapiliyor mu?

Bina ve tesisler; kolay temizlenebilmesi, gevresel
kirlilikler ile zararh ve hayvanlarin giris ve
barinmasinin onlenmesine gore c¢evresiyle beraber
tasarlanmis mi?

Binalar, saglam ve dayanikli insa edilmis mi?
Binalar, dig etkenlere karsi korunmali, (¢ati, binanin
dig cephe izolasyonu vb.) gidalara herhangi bir
kimyasal, fiziksel ya da mikrobiyolojik tehlike
olusturma ihtimali var mi?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

isletmenin tasimasi gereken asgari teknik ve

Evet

Hayir

Yorum

hijyenik sartlar

Isletmede, zemin, duvar, tavan, kapi ve pencereler
temizlik ve  dezenfeksiyona  uygun, kolay
temizlenebilir sekilde tasarlanmigs ve uygun

malzemeden yapiimis mi?

Bina, tesisat, malzeme, alet ve ekipmanin onarim,
boya, badana ve periyodik bakimlari aksatilmadan
yapiliyor mu?

Uretim ve depo alanlarinda duvar kenarlari kirilmayi
onleyecek sekilde yuvarlatilmig veya koruyucu bir
malzeme ile kaplanmigs mi?

Uriin giivenligini saglamak igin bal ile temas eden
tum alet, ekipman ve yeniden kullanilabilir kaplar,
paslanmaz celik..vb. malzemeden yapilmis mi?

Uretim alani direkt disariya agik mi? Uriine disaridan
herhangi bir bulagsma riski olabilir mi?

Imalatta yer alan ekipmanlar ve makineler is akisina
uygun olarak, temizlik ve bakimin kolaylikla
yapilacagi sekilde yerlestirilmis mi?

Yeterli sayida etkin bir drenaj sistemine sahip tuvalet
bulunuyor mu? Tuvaletler ve soyunma odalar
uretim alanlarina dogrudan acik mi?

isletmedeki tiim acilabilir pencerelere tel (sineklik)
takilarak zararh girisi onlenmis mi?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

isletmenin tasimasi gereken asgari teknik ve
hijyenik sartlar

Evet

Hayir

Yorum

Uretim ve depo alanlarindaki tiim camlar kiriimaya
karsi film tabakasiyla kaplanarak korunmasi
saglanmis mi?

Uretim ve depo alanlarindaki camlarin listesi
yapilarak ve gunluk olarak kontrol edilip, kirik,
catlak camlarin kayitlari tutuluyor mu?*

Tesiste tum kapilar kapali tutuluyor mu?

Depo, blyuk giris kapilarinda personel igin ayri
gecis kapilari bulunuyor mu?*

Disariya agilan tum kapilarin altindan zararh girisi,
ozel koruyucular ile engelleniyor mu?

Uretim alani atik suyun akigina uygun olarak egimli
yapiimig mi? Atik su logar sistemine verilmis mi?

Fabrikada atitk su ile temiz suyun hatlar ayri
sekilde ¢ekilerek karigmalari dnlenmis mi?

Yerlesim birimleri (tretim, depo, tuvalet, mutfak,
soyunma odalari.vb.) gunlik ve haftalik
kontrollerle olasi bulagmaya karsi korunuyor mu?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Aydinlatma ve havalandirma

Evet

Hayir

Yorum

Calisma ortaminda yeterli 1siklandirma
yapiimis mi? (gun 1sigi).
Lambalar kirilma durumunda cam

parcaciklarinin diismesini onleyecek sekilde
muhafaza edilmis mi?

Ortama disaridan toz vb. Kkirleticilerin
girmesine karsit uygun bir havalandirma
tesisati olugturulmus mu?

Havalandirma sistemi uretim ve depo
ortaminda olusan i1si, nem ve buhan da
disariya atacak sekilde tasarlanmig mi?

Mikrobiyolojik agidan duyarh alanlarda
pozitif hava basinci olusturulmus mu?*

71




ve Sosyal Tesislerde Dahil Olmak Uzere Tesislerin Yerlesimi

Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Tesislerin Yerlesimi

Evet

Hayir

Yorum

isletmede liretim, depo, depolarda hammadde (bal), yardimci
malzemeler (ambalaj malzemeleri, kapak, koli, vb.) sevkiyat,
idari birimler ve sosyal alan (tuvalet, soyunma odalari,
yemekhane gibi) birbirinden ayri sekilde mi planlanmig?

Tuvaletler gida tretim alanlarina dogrudan agiliyor mu?

Tuvaletlerde hijyenik kullanim ile ilgili talimatlar asilmig mi1?

Tuvaletlerde sivi el sabunu, kagit havlu, ¢op kutusu ve el
dezenfektani bulunuyor mu?

Bal Sektoru

Tuvalet ¢ikigsinda dezenfektanl paspas bulunuyor mu?

I¢in Iyi
Hijyen

Personel igin soyunma, dinlenme odalan var mi? Bu yerler
uretimden ayri mi?

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi

Personel igin soyunma, dinlenme odalarinda hijyenik
kurallari hatirlatici uyarn levhalari ve el yikama talimati asil
mi?

09 Haziran
2009

Gerekli gorulen yerlerde el yikama musluklarinin bulundugu
lavabolar takili mi? Bu unitelerde kagit haviu ve ¢op kutular
var mi?

El temizligi i¢in kullanllan lavabo elle kumanda

edilmeyen(fotoselli, ayak pedalli vb.) sekilde mi tasarlanmig
2%

Lavabolarin atik borulari kapal olarak atik sistemine bagh
mi?

isletmede laboratuar varsa dogrudan liretim bdliimiine
aciimayacak sekilde tasarlanmig mi?

2

Laboratuar atiklari tiretim alanina bulagsmayacak sekilde
atihlyor mu?

BALDER

Isyerinde uygun nitelik ve yeterlilikte ilk yardim malzemesi
bulunuyor mu?
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Rehberi
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Su Tedariki

Evet

Hayir

Yorum

Kurulusta, gerektiginde kullanilmak lzere,
bulagmalara karsi korunmus, su depolama ve
dagitim tesisleri/tesisati bulunuyor mu?

Uretimde kullanilan su, yénetmelikte belirtilen icme
suyu kriterlerine uygun mu?

Suyun surekli ve yeterli olmasi saglanabiliyor mu?

isletmede kullanilan suyun kalitesi periyodik olarak
kontrol ediliyor mu?

Sebeke suyu yerine artezyen vb. su kullaniliyorsa
uygun aritma sistemi var mi?

Klorlama igletmede yapiliyorsa toplam serbest klor
miktari kontrol altinda tutuluyor mu?

Su temizleme iglemlerinde kullanilan kimyasallar,
ilgili mevzuata ve gida igletmelerinde kullanima
uygun mu?
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Hijyen

Uygulamalari
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Atiklarin Uzaklastiriimasi

Evet

Hayir

Yorum

Gida atig1 ve diger atiklar, biriktiriimeden gidanin
bulundugu ortamdan uzaklagtirihyor mu?

Is yerine ait kapali sivi atik sistemi korozyondan
etkilenmeyen, temizlik ve bakimlan kolayca
yapilabilecek sekilde dlizenlenmig mi?

Kati atiklarin is yerinden uzaklastiriincaya kadar
toplanacagi, kapal bir kati attk depolama yeri
mevcut mu?

Kati atik depolama ve naklinde kullanilan malzeme,
alet ve ekipman tek kullanimhk veya kolayca
yikanabiliyor mu?

Kati atik depolama ve naklinde kullanilan
malzemeler imalathanede diger islerde kullaniliyor
mu?

Atik malzeme kaplari, sizdirmaz ve kolayca ayirt
edilebilir gekilde etiketli mi?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Alet, Ekipman Uygunlugu, Temizlik ve
Bakimi

Evet

Hayir

Yorum

Bal ile temas eden vyuzeyler, emici olmayan,
toksik olmayan, puruzsiiz, baldan etkilenmeyen
ve surekli temizleme ve sanitasyona dayanikli
ozellige sahip mi?

Ekipman ve aletler bala bulagmay! onleyecek ve
cevresinde temizlik igin gerekli alan olacak
sekilde yerlestirilmig mi?

Bal i¢in kullanilan ekipmanlar, cihazlar sadece bal
icin mi kullanihyor?

Balin guvenligi lizerine etkisi olan tum olgiim
aletleri duzelti kalibre edilip, kayitlani saklaniyor
mu?

Laboratuar olgim cihazlan da kalibrasyon
programina alinmis mi?

Cihazlar ve ekipmanlar duzenli olarak bakima tabi
tutulup, kayitlar saklaniyor mu?

Yazili bakim ve kalibrasyon programlari var mi?*

Yapilan tum tamir ve bakim ¢aligmalari kayit altina
alintyor mu?*




Bal Sektorti
I¢in Iyi
Hijyen

Uygulamalari
Rehberi
Egitimi
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Girdi-Tedarik¢i Kontrolu

Evet

Hayir

Yorum

Ham bal kabul vyerinin temizligi uygun mu? Bala
bulagmalari dnlemek igin gerekli onlemler alinmig mi?

Bal tenekeleri bulagmayi onlemek igin kullanim 6ncesi
temizleniyor mu?

Ham balin kabull, tretim bdlgesinden ayri bir yerde mi
yapiliyor?

Balin temas ettigi ambalajlar, gida mevzuatinda yer
alan; ilgili mevzuatlara uygun malzemelerden yapilimig
mi?

Bal ve balin temas ettigi ambalajlarin uygunlugu
gerekli kontrollerle ve belgelerle saglaniyor mu?

Tedarikgiler soru listesi veya yerinde tetkik yaparak
tetkik ediliyor mu?*
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Depolama

Evet

Hayir

Yorum

Ham madde, mamul madde ve yardimci maddeler, alet
ve ekipman, bal ile temas eden madde ve malzeme ile
temizlik madde ve malzemelerin muhafaza edildigi
yerler birbirinden ayrit mi?

Uriinler; bulasmanin ve bozulmanin dnlenecegi
kosullarda ayri ve palet yuksekliginde zeminle ve
duvarla temas etmeyecek sekilde depolanmig mi?

lade iiriinler veya siipheli iiriinler, goriilebilir bir
sekilde etiketleniyor ve 6zel bir alanda tutuluyor mu?

Ambalaj malzemeleri, bulagma riskine maruz

kalmayacak bigcimde depolaniyor mu?

Toza karsi ambalajlar kapali tutuluyor mu?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Tasima

Evet

Hayir

Yorum

Transfer arag¢larinin temizligi uygun mu? Araglara
urunler yuklenmeden once ara¢ temizlik kontrolleri
yapiliyor mu?

Aracglarin temizligi yapiliyor? Kayitlari tutuluyor mu?

Arag¢ taseronlarindan urunu tasinmasi sirasinda
hijyenik kosullar saglayacagina dair taahhut aliniyor
mu?*

Ara¢ ve/veya konteynirlarda gidalardan baska bir
seyin tasinmasinda kullaniimalari durumunda,
bulagsmayi onlemek i¢in ylklemeler arasinda ¢apraz
bulasmayi1 engelleyecek bigcimde temizleniyor ve
gerektiginde dezenfekte ediliyor mu?

Depoda ya da piyasaya gonderilirken urinde, kirilima
gozlenmesi durumunda uriin imha ediliyor mu? ve
sizinti gozlenmesi durumunda urune disaridan
herhangi bir bulagsma olmasi riskine karsin imha
ediliyor mu? sizinti durumda diger urunlerden
ayriliyor mu?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Personel saglik kontrolu

Evet

Hayir

Yorum

Uretimde calisacak personel saglik raporu almadan
calistinhiyor mu?

Uretimde calisanlarin periyodik saglik kontrolleri,
ilgili mevzuata gore yapilarak saglik karnelerine
isleniyor mu?

Ziyaretci kontroli

Evet

Hayir

Yorum

Uretim alaninda, ziyaretgilerin neden olacagi
bulagsmayi 6nleyici tedbirlerin alintyor mu? Uretim
alanina giriste ziyaretgilere verilmek uzere onluk,
galos ve bone bulunduruluyor mu?

Ziyaretgilerin, ¢alisanlar i¢in konulan tim kurallara
uymasi saglanabiliyor mu?

Ziyaretcilere son 1 hafta igerisinde bulasici hastalik
gecirip gecirmedigi sorulup, kayit altina aliniyor
mu?

Bakim islemleri sirasinda uriinde yasal ve gida
glivenligi acisindan  olusabilecek tehlikeler
dusiunulerek gerekli tedbirler alintyor mu?

Bakim sirasinda ortamda urun bulunduruluyor mu?

Bakim sirasinda uretim yapiliyor mu?*
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Temizlik ve Dezenfeksiyon Kosullari

Kritik alanlar, malzeme, alet ve ekipmanlarin temizlik ve dezenfeksiyon
islemlerinin belirtildigi plan/talimatlar olusturulmus mu?

Temizlik planlari/talimatlari herkesin gorebilecedi bir yere asiimis mi?

Temizlik ve dezenfeksiyon iglemleri plan/talimatlara uygun olarak
gerceklestiriliyor ve kayit altina alinlyor mu?

Kullanilan ekipmanlarda CIP sistemi var mi? Duzenli olarak CIP
yapilabiliyor mu?*

CIP sonrasi temizlik kimyasali kalinti kontrolu yapiliyor mu?*

Kimyasallarin kullanimi kontrollii olarak yapiliyor mu? ilgili kayitlar
tutuluyor mu?*

Isletmede kullanilan temizlik kimyasallari gida igletmelerinde kullanimina
izin verilmis uygun ozellikte mi?

Kullanilan temizlik materyalleri kullanildigi yere gére tanimlanmig mi?

Bal ile temas eden yuzeylerin temizlik ve dezenfeksiyonu igin su mu
kullaniliyor?

Dezenfeksiyon amaciyla kullanilan suyun sicakhgi kontrol ediliyor mu?

Temizligin etkinligi mikrobiyolojik olarak kontrol ediliyor mu? Mikrobiyolojik
kontrol sonuclari uygun mu?*

Isyeri personelinden en az bir kisi isletme temizliginden sorumlu olarak
gorevlendirilmis mi?

Uretim alanlarina giris c¢ikiglarda, ayakkabi kaynakli bulasma énlenmesi
agisindan uretim girislerinde, icinde dezenfektan bulunan havuz veya
paspas bulunuyor mu?

Temizlik ve sanitasyon sirasinda bala ya da ambalaj malzemelerine
herhangi bir bulasma olmasi 6nlenmis mi?

Temizleme ve sanitasyon ekipmanlari, amacina uygun olarak tasarlanmig
mi ve dogru bir sekilde kullaniliyor mu?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Zararhlarla Micadele

Evet

Hayir

Yorum

Zararhlarla miicadele programi uygulaniyor?

Tum yemleme ve fiziksel onlem noktalar igin
yerlesim plani olusturulmus ve sirekli kontrol
altinda tutuluyor kullanilan kapan, elektrikli sinek
tutucu ve fiziksel éonlemler igin diizenli temizlik ve
bakim faaliyetleri yuritaliyor mu?

Zararhlarla mucadele ilaglari veya saglgi tehlikeye
sokabilecek diger maddeler, uzerlerinde toksik
etkileri ve kullanimlari agisindan uyarilar bulunan
uygun etiketler tagtyor mu?

Zararh mucadele ilaglan kilitlenebilir odalar veya
dolaplarda saklantyor mu?

Zararh mucadele ilaglarinin nakledilmesi ve
kullanilmasi bu konuda egitilmis personel
tarafindan mi yapiliyor?

Kimyasallar uretici firma kurallarina gore
kullanihyor mu?

Kapi ve pencerelere veya igyerinin i¢ kisimlarina
yapilacak uygun donanimlarla zararhllarin girisini
engelleyecek onlemler alinmig mi?

Zararh kontrol programi kayitlari saklaniyor mu?
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Ornek Hijyen Kontrol Listeleri

Personel Hijyeni

Evet

Hayir

Yorum

Gidalarin uretildigi alandaki personel genel hijyen kurallarina
uygun mu?(Temiz kiyafetler, tirnaklar kisa ojesiz, temiz eller
vb.)

Personel tretim alaninda baslik/bone ve galos/6zel ayakkabi
kullaniyor mu?

Personel balin temas ettigi ylizeylere degebilecegi yerlerde
eldiven kullanihyor mu?

Uretim esnasinda taki kullaniliyor mu?

Uretim alaninda ve depolarda sigara igiliyor mu, yiyecek
icecek tuketiliyor mu?

Kigisel esyalar ve giysiler gidalarin iglendigi alanlarda
bulunduruluyor mu?

Gidalarla taginma ihtimali olan bir hastaliga yakalanmis veya
yara, deri enfeksiyonlari ve ishal gibi hastaligi olan kisilerin,
gidalarn islemesine veya gidalarin igslendigi alana girmesine ve
calismasina izin veriliyor mu?

Bal ile temasi olma ihtimali bulunan personel, hastaligini veya
belirtilerini ve miimkiinse sebeplerini igyeri sahibine bildiriyor
mu?

Calisan personelin, istihdam edildigi birime ve gorevin
niteligine uygun ig giysisi giymesi ve kigisel temizligine 6zen
gostermesi saglaniyor mu?

Personelin hijyen kurallarini 6grenmesi ve uymasi igin uyarici
yazilar asilip, gerekli egitimler veriliyor mu?
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Egitim

Bal Sektorti
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Uretimin hijyen kurallarina uygun bigimde yapilmasi ve
kigisel hijyen konusunda personele duzenli egitim veriliyor
mu?

isletmenin bir egitim plani var mi? *

izlenebilirlik

Evet

Hayir

Yorum

Gida maddesinde éngorilen veya ortaya ¢ikmasi beklenen
herhangi bir maddenin tespit edilmesi igin hammadde
temini, Uretim, igsleme, depolama, dagitim, satis ve tuketim
ile ilgili tim agamalarda izlenebilirlik saglanabiliniyor mu?

Tum urunler parti numarasi ve dolum tarihi ile takip ediliyor
mu?

Son driinden ariciya kadar geri donulebilmesi igin her
asamada duzenli kayit tutuluyor mu?

Gida ile temasta bulunan madde ve malzemenin temin
edildigi kaynak belli mi?

Uriiniin dagitim ve satisinin yapildigi yerler belirli mi ve
kayitlar tutuluyor mu?

Son irinde bir problem oldugunda trunun piyasadan nasil
geri ¢agirilacagina dair plan veya program var mi?

En az yilda bir kez izlenebilirlik sistemi gozden gegiriliyor
mu?

izlenebilirlik sistemin ¢alistigi dogrulanip, kayit altina
alintyor mu?
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SORULARINIZ ICIN....

http://www.tarim.gov.tr
http://www. kkgm.gov.tr

Bulundugunuz ilde bulunan Tarim ve Kdyisleri Bakanhigi Tarim Il/Ilce
Midurliginden yardim talep edebilirsiniz.

Tarim ve Koyisleri Bakanhgi

Koruma ve Kontrol Genel Miidiirluigii
Akay Cad. No: 2 Bakanliklar 06100 Ankara
Tel No: (0312) 417 41 76

Faks No: (0312) 419 83 25

Bal Paketleyicileri,

Ihracatcilar ve Sanayicileri Dernegi
Altunizade Mah. Kisikli Cad. Tekinak Is Merkezi
No: 1 Kat: 2 D: 7 Baglarbasi/Uskiidar-Istanbul
Tel: (0216) 651 86 81-82 Faks: (0216) 651 86 83
E-posta: balder@balder.org.tr 84
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